2
\7
/5

Y/
)
\

I/
)

2
I

\

/
7

MENU SAINT VALENTIN

68 € par personne

=
é{/ D

\NY
=
w;”»

2

L]

=

L*~

COCKTAIL
La Belle de Nuat
Italicus (liqueur bergamote), jus de passion, purée de péche, trait de jus de citron,
créeme de mure, Champagne

AMUSE-BOUCHE
Tempura coeur de poireau, sauce curry

ENTREES
Raviole de foie gras et confit de canard,
Jus corsé, créemeux artichaut
ou
Truite confite fumée dans notre smoker,
houmous lentille, creme de lentille, scamorza, crackers quinoa

PLATS
Flat Iron Angus snacke,
Jus réduit, mousseline de petits pois-cresson, croustillant de pomme de terre
ou
Filet de Saint Pierre roti au four,
beurre blanc aux herbes, pomme de terre smachées, tombée d’épinards

DESSERTS
Le Délice d’amour
Sablé praline, mousse chocolat 64% au gingembre, ceeur passion
ou
L’Inattendu
Crémeux citron Yuzu, pate feuilletée caramélisée au pavot, gel basilic thai,
framboises fraiches
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